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TABLAS RESUMEN

1. Componentes de

Organizacion del Aprendizaje toras
Aprendizaje en contacto con el

Docente (AC) 1180
Aprendizaje 290
Practico-Experimental (AP)

Aprendizaje Autonomo (AA) 690
Total Horas 2160

2. Précticas Preprofesionales Horas

Précticas Laborales 2000
Préctica.s dg Servicio 100
Comunitario

Total Horas 2100
3. Ur‘iidad de Integracion Horas
Curricular

Trabajo de integracién 240
Curricular /Examen Complexivo

Total Horas 240

1. Componentes de

4.Total Horas Carrera Horas

Organizacion del Aprendizaje 2160
2. Practicas Preprofesionales 2100
3. U|_1idad de Integracién 240

Curricular

Total Horas 4500

5. Unidades de Organizacion
Currlcular

Unidad Basica

Unidad Profesional

Unidad de Integracion

640

Curricular
Total Horas 4500
6. Numero de Asignaturas 31

7. Requisitos para Graduacion ~ Cédigo
Nivel de Suficiencia A2 en el

idioma inglés IEXD100
Deportes DEPD120
Clubes S0CD220
Examen Tedrico-Préctico ETPD520




